
Herzlich willkommen im KARO&PAUL.
So vielseitig wie die Stadtteile Karolinenviertel und St. Pauli, so vielseitig ist unsere Küche.

Von allem etwas, von allem das Beste. Wir servieren hier die BUNKER BITES - kleine Gerichte, um viel zu probieren.
Ob einzeln oder alles in die Mitte, das entscheidet ihr.

Bestes Futter - Bester Blick

DESSERT

Franzbrötchen Tartelette                                                                                                                                       
Creme | Apfel | Knusper | Eis
“Franzbrötchen” | apple | crumble | icecream

Eis & Heiß
Tagesempfehlung
Icecream with hot topping 

Alles Käse                                                                                                                      
Kleines Käsebrett | Birnensenf | Saatenbrot
Cheese | pearmustard | bread

9 €

8 €

13 €

Preise inklusive Mehrwertsteuer | Bei Fragen zu Allergenen sprecht uns gerne an
Nur Kartenzahlung

Änderungen vorbehalten

SYMPATHISCHES CHAOS
AB 2 PERSONEN

4 Gänge voller Genuss aus unserer Karte

65 € p.P.
Starts from 2 persons - 4 courses to share

6,50 €

13 €

17 €

20 €

17 €

15 €

20 €

20 €

23 €

24 €

22 €

22 €

Brot und Butter
Sauerteigbrot | Bunkerbutter | Kalamansi
Sourdough bread | Bunkerbutter | calamansi

Steckrübe (vegan möglich)
Carpaccio | Crème | Apfel | Ziegenkäse 
Swede (vegan possible) | carpaccio | cream | apple | goat cheese

Tatar vom heimischen Rind
Tapiokachip | Quitte | Eigelb
Tartare of local beef | tapioca chip | quince | egg yolk

Kabeljau-Mousse
Walnuss | Rotkohl | Crunch
Cod mousse | walnut | red cabbage | crunch 

Toast Hawaii „KARO&PAUL” 
Deichkäse | Katenschinken | Ananas | Kirsche
Toast Hawaii "KARO&PAUL" | local cheese | smoked ham | pineapple | cherry

Korean Fried Blumenkohl (vegan & pikant)
Gochujang | Koriander | Frühlauch
Korean fried cauliflower (vegan & spicy) | Gochujang  | coriander | spring onion

Wurzel & Knolle (vegan) 
Petersilienwurzel | Topinambur | Wildkräuter 
Root & tuber (vegan) | parsley root | Jerusalem artichoke | wild herbs

Geflämmte Makrele mit Chorizo Schaum 
Kirschtomate | Radieschen
Flamed mackerel with chorizo foam | cherry tomato | radish

Rotbarbe
Pilzragout | Sellerie | Kräuter | Beurre Blanc
Red mullet | mushroom ragout | celery | herbs | beurre blanc

Hamburger Labskaus
Gepökelte und Sous-vide gegarte Rinderbrust | Rote Beete
Wachtelei | Rollmops | Kartoffel-Espuma
Hamburg-style Labskaus | corned and sous-vide cooked beef brisket | beetroot
quail egg | pickled herring | potato espuma

Alles vom Landhuhn 
Brust, Praline und Sud | geschmorter Lauch
Everything of local chicken | breast, praline and broth | braised leeks

Möllner Landschwein
Pimientos de Padrón | Salsa verde (pikant)
Möllner country pork | Padrón peppers | salsa verde (spicy)

BUNKER BITES

OFFENER WEIN

Weiss

2021 Riesling Geisenheimer Fuchsberg
Pascal Sohns, Rheingau

2024 Chardonnay
Paul Achs, Neusiedlersee

Rosé 

2024 Rosé trocken
Laura Weber, Nahe

Rot

2023 GB rouge Pinot Noir
Georg Breuer, Rheingau

2023 Blaufränkisch Heideboden
Paul Achs, Neusiedlersee

0,1l

6 €

6 €

4,50 €

7 €

7 €

0,2l

12 €

12 €

9 €

14 €

14 €

0,75l

45 €
 

45 €

 
30 €

50 €

50 €

APERITIF

Deja-Vu Tonic
Deja-Vu Tonic alkfr.

Collection 245, Brut
Louis Roederer, Champagne

2020 Rieslingsekt, Brut 
Sekthaus Raumland, Rheinhessen

2022 Pinot Noir Crémant Rosé, Brut
Stefan Meyer, Pfalz

Zerozzante, Traube & Rhabarber (alkfr.)
Sekthaus Raumland, Rheinhessen

0,1l

17 €

11 €

9 €

6 €

13 €
12 €

0,75l

127 €

69 €

55 €

35 €



Preise inklusive Mehrwertsteuer | Bei Fragen zu Allergenen sprecht uns gerne an
Nur Kartenzahlung

Änderungen vorbehalten

4 €

4,10 €

4,30 €

Ratsherrn Pils | Pils 0,0% 0,33l

Ratsherrn Alster 0,33l

Maisel‘s Original | Maisel’s alkoholfrei 0,5l

BIER

5,50 €

3,50 €

4 €

3 €

Viva con Aqua laut | leise 0,75l

fritz 0,2l
Kola | Super Zero | Kola & Orange | Zitrone | Orange 
Bio Apfelsaftschorle | Apfel-Kirsch-Holunder

Thomas Henry 0,2l
Bitter Lemon | Ginger Ale | Pink Grapefruit

Granini 0,2l
Apfelsaft | Orangensaft | Johannisbeernektar

SOFTGETRÄNKE

35 €

75 €

                                              
2024 Cuvée Rosé
Dr. Bürklin Wolf, Pfalz

2022 Mardonna Rosé                                                                                                  
Markowitsch, Carnuntum

ROSÉWEIN

3,50 €

3,80 €

4,50 €

4,80 €

4,80 €

4 €

Espresso/Macchiato

Americano

Doppelter Espresso/Macchiato

Cappuccino

Latte Macchiato

Ronnefeldt Tee 0,3l
verschiedene Sorten

HEISSGESTRÄNKE

40 €

41 €

55 €

80 €

85 €

90 €

95 €

95 €

2020 Cuvée Rouge “Vom Löss-Lehm”
Stefan Meyer, Pfalz

2022 Pinot Noir
Wagentristl, Burgenland

2020 Zweigelt Leithakalk
Kollwentz, Burgenland

2015 Pinot Noir Geisberg
Wageck, Pfalz

2021 1Ahr Spätburgunder
Nelles, Ahr

2022 Ried Rosenberg
Markowitsch, Carnuntum

2021 Schlossberg Spätburgunder
Graf Neipperg, Württemberg

2020 OP EXIMIUM No. 33
Gesellmann, Burgenland

ROTWEIN

0,75l

35 €

35 €

35 €

42 €

45 €

50 €

55 €

65 €

70 €

2024 Grüner Veltliner Classic
Ebinger, Niederösterreich

2024 Sauvignon Blanc Gutswein
Estelmann, Pfalz

2024 Chardonnay Gutswein
Estelmann, Pfalz

2023 Weißburgunder Leithaberg DAC
Wagentristl, Burgenland

2024 Schloss Riesling
Maximin Grünhaus, Mosel

2024 Sauvignon Blanc
Weingut Gross, Steiermark

2024 Chardonnay Reserve 
Kühling-Gillot, Rheinhessen

2022 Nierstein Riesling
Kühling-Gillot, Rheinhessen

2021 Riesling Spätlese, Mehringer Blattenberg
Lenhardt, Mosel

WEISSWEIN

6 €

6 €

4 €

Whitley Neill Lemongrass & Ginger

Tanqueray Rangpur Lime

+ TH Botanical Tonic / TH Indian Tonic

GIN & TONIC

9 €

7 €

13 €

11 €

Feingeisterei (2cl)
Kirschbrand | Birnenbrand

Antica Cuvée Grappa | Nonino (2cl)

Mirabelle | Etter (2cl)

A.H. Riise Danish Navy Rum (4cl)

DIGESTIF


