Herzlich willkommen im KARO&PAUL.
So vielseitig wie die Stadtteile Karolinenviertel und St. Pauli, so vielseitig ist unsere Kuiche.
Von allem etwas, von allem das Beste. Wir servieren hier die BUNKER BITES - kleine Gerichte, um viel zu probieren.
Ob einzeln oder alles in die Mitte, das entscheidet ihr.
Bestes Futter - Bester Blick

BUNKER BITES

Brot und Butter

Sauerteigbrot | Bunkerbutter | Kalamansi
Sourdoughbread | Bunkerbutter | calamansi

Eiszapfensalat mit gegrilltem Pfirsich (vegan)

Gartenkresse
Pickled icicle radish salad with grilled peach(vegan)
garden cress

Tatar vom heimischen Rind
Tapiokachip | Zitrone | gebeiztes Eigelb

Tartare of local beef | tapioca chip | lemon | cured egg yolk

Tiradito vom heimischen Saibling
Tomatillo-Jalaperio Sud | eingelegte Perlzwiebeln |

Tomatenchip
Tiradito of local char | tomatillo-jalapefio broth | pickled pearl onions | tomato chip

Toast Hawaii ,KAROSPAUL"

Deichkése | Katenschinken | Ananas | Kirsche

Toast Hawaii "KARO&PAUL" | northern german cheese | smoked ham | pineapple | cherry

Korean Fried Blumenkohl (vegan)

Gochujang | Koriander | Frithlauch
Korean Fried Cauliflower (vegan) | Gochujang | coriander | spring onion

Dreierlei von der Kartoffel (vegan)

Konfiert | Créme | Crunch
Three Kinds of potato (vegan) | confited | créeme | crunch

Scholle

Sorbet vom Kopfsalat | Kerbel | Haselnuss
May plaice | lettuce sorbet | chervil | hazelnut

Pfifferlinge

Zweierlei Erbse | geraucherter Frischkase
Chanterelle | two kinds of peas | smoked cream cheese

Hamburger Labskaus
Gepodkelt und Sous-vide gegarte Rinderbrust | Rote Beete |
Wachtelei | Rollmops | Kartoffel-Espuma

Hamburg-Style Labskaus | corned and sous-vide cooked beef brisket | beetroot | quail
egg | rollmop herring | potato espuma

Geflammte Makrele mit Chorizo Schaum

Kirschtomate | Radieschen
Flamed mackerel with chorizo foam | cherry tomato | radish

Alles vom Landhuhn

Brust, Praline und Sud | geschmorter Lauch
Everithing of local chicken | breast, praline and broth | braised leeks

DESSERT

Franzbrotchen Tartelette
Creme | Apfel | Knusper | Eis

“Franzbrétchen” | apple | crumble | icecream

Eis & Heil
Tagesempfehlung

Icecream with hot topping

Alles Kase

Kleines Kasebrett | Birnensenf | Saatenbrot
Cheese | pearmustard | bread

APERITIF

6 € Deja-Vu Tonic
Deja-Vu Tonic alkfr.

12 € 0,11
2020 Rieslingsekt, Brut 11 €
17 € Sekthaus Raumland, Rheinhessen
2022 Pinot Noir Crémant Rosé, Brut 9 €
21 € Stefan Meyer, Pfalz
Zerozzante, Traube & Rhabarber (alkfr.) 6 €
Sekthaus Raumland, Rheinhessen
17 €
o OFFENER WEIN
20 € Weiss 0.1 0,21
2021 Riesling Geisenheimer Fuchsberg 6 € 12 €
23 € Pascal Sohns, Rheingau
2024 Chardonnay 6 € 12 €
20 € Paul Achs, Neusiedlersee
Rosé
24 €
2024 Rosé trocken 4,50 € 9 €
Laura Weber, Nahe
20 € Rot
2023 GB rouge Pinot Noir 7€ 14 €
22 € Georg Breuer, Rheingau
2023 Blaufrankisch Heideboden 7 € 14 €
Paul Achs, Neusiedlersee
9 €
8 €
3¢ AB 2 PERSONEN

4 Gange voller Genuss aus unserer Karte

65 € p.P.

Starts from 2 persons - 4 courses to share

Preise inklusive Mehrwertsteuer | Bei Fragen zu Allergenen sprecht uns gerne an

Nur Kartenzahlung
Anderungen vorbehalten
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WEISSWEIN

2024 Sauvignon Blanc Gutswein
Estelmann, Pfalz

2022 Grauburgunder Gimmeldinger Mandelgarten
Estelmann, Pfalz

2023 Weillburgunder Leithaberg DAC
Rudi Wagentristl, Burgenland

2024 Schloss Riesling
Maximim Grunhaus, Mosel

2024 Sauvignon Blanc
Weingut Gross, Steiermark

2024 Chardonnay Reserve
Kuhling-Gillot, Rheinhessen

2022 Nierstein Riesling
Kuhling-Gillot, Rheinhessen

2021 Riesling Spatlese, Mehringer Blattenberg
Lenhardt, Mosel

ROSEWEIN

2022 Mardonna Rosé
Markowitsch, Carnuntum

ROTWEIN

2018 Cuvee Luise
2015 Pinot Noir Geisberg
Wageck, Pfalz

2020 Cuvée Rouge “Vom Loss-Lehm”
Stefan Meyer, Pfalz

2022 Pinot Noir
Wagentristl, Burgenland

2020 Zweigelt Leithakalk
Kollwentz, Burgenland

2021 1Ahr Spatburgunder
Nelles, Ahr

2022 Ried Rosenberg
Markowitsch, Carnuntum

2021 Schlossberg Spatburgunder
Graf Neipperg, Wurttemberg

2020 OP EXIMIUM No. 33
Gesellmann, Burgenland

0,751

35€
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90 €

95 €

95 €

GIN & TONIC

Whitley Neill Lemongrass & Ginger 6 €
Tanqueray Rangpur Lime 6 €
+ TH Botanical Tonic / TH Indian Tonic 4 €

BIER

Ratsherrn Pils | Pils 0,0% 0,331 4 €
Ratsherrn Alster 0,331 4,10 €
Maisel's Original 0,51 | alkoholfrei 4,30 €

SOFTGETRANKE

Viva con Aqua laut | leise 0,751 5,50 €

fritz 0,21 3,50 €
Kola | Super Zero | Kola & Orange | Zitrone | Orange
Bio Apfelsaftschorle | Apfel-Kirsch-Holunder

Thomas Henry 0,21 4 €
Bitter Lemon | Ginger Ale | Pink Grapefruit

Granini 0,21 3€
Apfelsaft | Orangensaft | Johannisbeernektar

HEISSGESTRANKE

Espresso/Macchiato 3,50 €
Americano 3,80 €
Doppelter Espresso/Macchiato 4,50 €
Cappuccino 4,80 €
Latte Macchiato 4,80 €
Ronnefeldt Tee 0,31 4 €

verschiedene Sorten

DIGESTIF

Feingeisterei (2cl) 9¢€
Kirschbrand | Birnenbrand

Antica Cuvée Grappa | Nonino (2cl) 7€
Mirabelle | Etter (2cl) 13 €
A.H. Riise Danish Navy Rum (4cl) 11 €

Preise inklusive Mehrwertsteuer | Bei Fragen zu Allergenen sprecht uns gerne an
Nur Kartenzahlung
Anderungen vorbehalten



